SUBERENCIAS DEL CHEF

SELECCION DE LOS PLATILLOS INSIGNIA QUE NO PUEDES DEJAR PASAR

NIGIRI SAMPLER $792

6 piezas de nigiri y rollo tradicional, seleccion del chef

SASHIMITORRES $890

Sashimi de 7 proteinas de maxima frescura

TAINI SO0SU - HUACHINANGO $850

1 kg 8sado en dos $alsas de chiles orientales

WAGYU JAPONES A5 (Una experiencia premium con I3 carne mas exclusiva del mundo)

Nigiri $490 | Sashimi de 160 qr de la mas alta calidad $1980

KING CRAB ALASKA $1430

Exquisita pata de cangrejo real

SPICYFISH $690

Pescado tempura con el mejor sabor oriental

CEVICHE DIABLO $450

Pulpo frito, canarejo, limon, chile serrano y cilantro

KING ROLL $890

King Crab, aquacate, waguyu, caviar, frufa fresca U hojuelas de oro

PORE EMPEZAR

ENTRADAS IDEALES PARA COMPARTIR

BROCHETAS 1PZ CAMARONES ROCA $363
Kushiage 0e queso gouda §75  Tempura baiados en mayonesa spicy

Kushiage de platano con queso $70  ALMEJA CHOCOLATA $274
Kushiage de camarGn con queso crema $89  Asada con mantequilla 0e 8jo-echalote, espinaca Uy cangrejo
EDAMAMES NATURALES $169  TARTAR DEATUN $341
Alvapor con sal maldon AtUn con soua trufads, cebollin, arroz crujiente arare | aquacate
EDAMAMES ASADOS $169  TOSTADAS DEATUN $242
Salteado con mantequilla de 8jo-echalote y soya Wonton crujiente con atun spicy, aquacate y poro frito

HONGOS ROSTIZADOS AL WOK $198  BAOTRILOGIA $462
Mix de hongos con ponzu 4 ajonjoli BAO PORK BELLY Salsa especial de 13 338, Iechugs, zanahoria y
COLES DE BRUSELAS FRITAS $182  cebollin

Crujientes con ponzu 4 sichimi BAO PATO CONFITADO Salsa teriyaki, pepino, mayonesa

SUSHI CAKE $259  japonesay cacshuate

Tobiko, aquacate U cebollin sobre arroz frito BAO SOFT SHELL CRAB TEMPURA Guacamole, mayo spicy y
ATUN SPICY | SALMON SPICY | HAMACHI SPICY cebollin

CAMARONES CoCO $395

Pan-coco frito con salsa de manqo ligeramente picante

MUESTROS PRECIOS INCLUYEN IVA



PUKE BOWLS

EL BALANCE PERFECTO EN UN BOWL

Arroz, aquacate, pepino, ensalada de alga, qUeso crems, Mango, araré

ATUN $350 | SALMON-$370 | HAMACHI -$390

TEPPANYAIK!

TEMPURA

MAR Y TIERRA $429  VEGETALES $270
Pollo, camaron y vegetales 0rg3nicos rebozados

DEL CORRAL $6564 TEMPURADE CALAMAR $290
Rib eye anqus, Tuétano y vegetales Aros de calamar con salsa Tartara | $alsa macha

MARINOD $583  TEMPURA DE CAMARON $290
Camaron, pulpo | vegetales Acompanado de aros de cebolla rebozados

MIXTO ESPECIAL $715  TEMPURA KAIRAKU $290
Rib eue, pollo, camaron y vegetales Camaron y vegetales rebozados
DUMPLINGS (5P7) SOPAS

CAMARGN $226 MISO $140
Camaron, kanikama, queso crema U chipotle Tradicional con algs, tofu y cebollin

RES $229  GRANMURALLA $219
Z3nahoria, calabazs, carne de res, salsa de ostion, cebollin -~ Camaron, cebollin, hongos Y dumplings de cerdo en caldo

U jenqgibre ligeramente picante

CERDO $198  SOPATORISOZUI $193

Carne de cerdo, zanahoris, calabazs, $8lsa de ostion,
cebolliny jengibre

Fonda y trocitos de pollo con fideos 0e arfoz, edamames y
champifiones

—

WAGYU $295
Carne de res, Wagqyu con 8jo 4 jengibre

ENSALADA WAKAME $224
Pepina, vinagreta de arroz, 8lgas Wwakame y sjonjoli
ENSALADA KYOTO $224

CorazOn de lechuga con fofu, cherry, aquacate U aderezo de
jenqibre

(UESTROS PRECIOS INCLUYEN IVA
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PLATOS FUERTES ARROCES & NOODLES

PULPO KAIRAKU §590  GOHAN - Arroz al vapor $99
En salsa coreana con papa cambray y arugula YAKIMESHI - Arroz frito

DRAGON BREATH FISH $500  VEGETALES $176 | MIXTO $198 | TAMPICO $176

Pescado tempura con chiles, ajoy papa confitada TEMPURA UDON $390
CRISPY HONEY Fideos udon con caldo especial con vegetsles U camaron
Proteina en tempuray apio con salsa agridulce fempura

POLLO $341 | CAMARON $390 PAD THAI

KUNG PAD Tallarines de arroz con tofu, huevo, cacahuate, cebollets,
Proteina rebozado con salsa Kung Pao, chile de arbol, apioy germen de soya con salsa especial

cacahuate POLLO $352 | CAMARON $390

POLLO $3411 CAMARON $390 YAKISOBA

TAIWAN BEEF $395  Fideos salteados con vegetales en salsa agridulce

Laminas de res coromelizadas en salsa oscura con brecoliy cebolleta— RES $368 | POLLO $314 | MIXTO $384

SALMON TERIYAKI §550  UDON SHOYU $451
Sellodo con esparragos y hango cremini Fideos de udan, 100gr de rib eye, chip de ajo, ceballin,

HOT VOLCANO $395  champinon y chile toreado

Arroz frito en piedra volcanica con pollo, res y camardn en salsa RAMEN DE PORK BELLY $324
coreana Fondo tonkotsu, 100gr de panceta de cerdo, huevo, naruto y
MARISCOS GOCHUGAN §765  champinon S

Robalo, camardn, mejillones, calamar, pulpo y callo al wok con salsa

gochugan

EBI YAKI §759

(500 gr) Camardn U15 con aderezo de chiles coreanos

NEW YORK GRILL §$975

(400 gr] Corte al grill con espdrragos y hongos cremini

NSZ |

NIGIRIS 2P1 SASHIMI

sALmon $193  IKURAENLIMON $338  AKAMI(Aton magro) () $473
AKAMI (At0n magro) $182  TOBIKO O $132 -~ CHU-TORO (Atun semigraso)  $528
CHUTORO (Afn semigraso)  $242  RIBEYEYTUETANO $337 ~ 0-TORO (AtUn qraso) $528/
0-TORO (At0n graso) $332  WAGYU JAPONES A5 $490  SALMON $451
HAMACHI JAPONES $949  CAMARON $132  PULPO (Corte fino) $429
ROBALO $164 ROBALO (Corte fino) $374
ANGUILA $270 O HAMACHI $598

[IUESTROS PRECIOS INCLUYENIVA



M@KIS ADENTRO @ AFUERA O

BLACK SPICY SALMON $275
@ Ssimon spicuy, aquacate,
pepino e ikari

O Arroz negro, tobiko, hojuelas
crispy y salsa de manqo

DRAGON $269
@Csmardn fempura, canarejo
fempura | queso crema

(O Rguacate, mango y salsa
dulce

RAINBOWL ROLL $265
@ Canqrejo fempurs, pepino e
ikari

O Salmon, atln, hamachi,
aquacate e ikura

ANGUILA ROCK $320
@ Nouacate, esparrago | QUeso
Crema

O Anguila y salsa dulce
FRIED SALMON ROLL

@ Ssiman, queso crema y
aquacate

O Empanizado, salsa tampico
fobiko

TUNA LEMON ROLL $285
@ Aquacate, pepino, atin spicy
O Aton, limon, shirasha y brotes
0SAKA $260
@ Csmaron fempurs, squacate,
chiles foreados Y queso crema

$2567

VEGGIE MAKI $190
@ Aquacate, pepino, ensalada de
8108, Zanahoria | esparrago

(O Haoja de soys

FURY ROLL $265
@ Nquacate, cangrejo fempurs,
Queso crems

O Tobiko, mayoness wasabi,
fopping de camaran tempurs,
salsa de mango y cebollin

CRUJIROLL $239
@ Ssiman, camaran, pepino,
Queso crems

O Arare y salsaroca

SOFT SHELL MAKI $295

DIABLO ROLLO

@ Ikari, sauacate, camaron
fempura Y shirasha

© Queso crems, tobiko rojo,
Tobiko neqro, salsa kairaku
HAMACHI SERRANO $290
@ Camardn tempurs, peping,
mayo Serrano

(O Hamachi, cremoso de
aquacate, serrano y cebolls frita
SAKE ABURI MAKI $250
@ (ueso crems, squacate U
Camaron fempura

O Salmon sellado, mayo spicy e
ikura

$275

SPICYTUNA $249 O Nori, fampico Y fobika @ Pepino, pastaikari yjaiba de FUJIYAMA MAKI $310

@ nouacate, pepino 4 cangrejo mAzumaA $297  concha suave @ Rib eye y aquacate

fempura @ (usso manchego, rib eys, © Raguacate, mayo spicy, salsa O Queso spicy gratinado, topping

O Atn spicy Y hojuelas aquacate  chiles toreados dulce y tobiko de camaron tempura y cebollin

Crujientes © Empanizado, mix de hongas, NIKKU MAKI $265  TROPIMAKI $275

SALMON TRUFA $320  cebolliny salsa dulce @ (usso crems, aquacats, @ Aquacate, queso crema U

@ Pepino, camardn fempura y CALIFORNIA KAIRAKU $230  kskiage y chiles foreados salmon

ensalada de slga @ Pepino, aquacate, queso O Ribeye, mayo spicy Yy cebolla O Pina, ceviche de kanikama y

O Salman, mayo wasabi, tobiko crema y kanikamsa frita panthai mayo

neqro, aceite de frufa y brotes O Tobiko

MEND INFANTIL EXTRAS Y TOPPINGS

CHICKEN TENDERS $242  MINIBURGER WAGYU $290  CAVIAR (3 qr) $338

Pollo empanizado sobre 8rroz gohan Hamburquesa con queso qouds, WASABINATURAL (10 ar) $332

KATSU SANDO $270  Iechugs, cebolla caramelizada y papss  TRUFANEGRA (3 qr) 8176

Sandwich de pollo frito con salsa fritas FOIE GRAS (bar) y J $55

tonkatsu acompafiada de papas fritss  PIZZA SUSHIDE ATUN 0 SALMON TAMPICO $33
A

CROQUETAS DE PESCADO $258
Croquetas de pescado blanco con arroz
U ensalada de col

UESTROS PRECIOS INCLUYEN IVA

SPICY
Nori fempura con 8rroz, 8quacate Y
fobiko con orilla de queso

$253






